Escuela de Ingenierias Industriales ; ‘ "‘d,

VIERNES 20 NOVIEMBRE 2015 A

HORA: 21:00 ’

SALON: DUCAL e - :
BT /

BUFFET DE PIE (Duracion 1 hora)
Jamén ibérico
Torta del Casar
Mousse de foie regado con vinagre de modena
Tartaletas de pimiento del piquillo y atiin
Tartaletas de manzana confitada y cebolla caramelizada
Croquetas de jamon
Brochetitas de pollo, pimiento y cebolla
Brochetitas de pollo y pifia
Piruleta de langostino marinado
Cucharitas de bacalao dorado

MENU
PRIMER PLATO

Crema de marisco
0
Crema de calabacin (avisar previamente a 40aniversario@unexes)

SEGUNDO PLATO

Solomillo con salsa al Pedro Ximenez
acompafiado de Patatas Panaderas
0
Lomo de bacalao en salsa verde (avisar previamente a 40aniversario@unex;es)

POSTRE
Tranquitos de naranja
Profiteroles de chocolate
Cafe

Bebidas: Vinos blanco joven y tinto Ribera del Guadiana, cervezas, refrescos, agua mineral y cava

Precio por persona: 28 € con IVA incluido
Incluida la primera copa
Resto de copas 4,00€



